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ilgi:a)5996 Saylll Vctcrincr Hizmctlcri,Bitki SaЁ 1lЁl,Glda vc Ycm Kanunu.

b)Mill↑ EEitim BakanllЁ l(Milga Sa言 1lk I§ leri Dairesi Ba§ kanllこ 1ソ nin 17.04.2007

tarihli ve B.08.0。 SI)B.0.31.06.01/1008-2007/33 saylll CJenelgesi.

c)28.09.2010 tarihli ve 2010/22 saylll Ba§ bakanllk Genelgesi.

d)Mill↑ EEitim Bakanll言 1(Milga Stthk i゛ CH Dttrcsi Ba§ kanll言 1ソ nin 21.07.2011

tarihli ve B.08.0.SI)B,0.ll.00.00.313.01.03/11782-2011/41 saylll Genelgcsi.

e)05.02.2013 tarihli ve 28550 saylL Resmi Gazete'dc yaylnlanan Okul Kantinlerine

Dair Ozel HJyen Kurallarl Y6netmeliЁ i.

つGlda,Tanm ve Hayvanc11lk Bakanl屯 l Glda ve Kontrol Genel NIlidiirluttinin

28.05.2013 tarihli ve 13287732-000/19721 say11l yazlsl.

g)Sa言1lk Bakanl嗜1(Turkiye Halk SaЁ llこl Kurumu Ba§kanl屯 1)inln 10.06.201 5 tarihli

ve 92148377/321/598-1 1100099 saylll yazlsl.

h)Nlilll Eこitirn Bakanll意1(Hukuk ⅣIti§ avirlittiソnin 25.08.2015 tarihH ve 141168703-10.

06-E.8374889 saylll yazl ve ekinde yer alan Satthk BakanhЁ l(Tiirkiye Halk SaghEl

Kurumu BaskanllЁ l)'nln gёriis yazlsl.

Bakanll言 lmlZa ba言 1l reSmi ve ёzel eЁitim kurumlarinda ёttrenim gё ren ёttrenCi Ve
kursiyerlerin beslenme ihtiya91arl;oku1//kururlllarin biinyesinde faaliyct gё steren yemekhane,

kantin,kafctcrya,biifc,9ay ocagl gibi gida i§ lctmclcrindcn kar,1lanmaktadlr.

Ilkёまetim ve ortaёまetim ya§ 脚 bundaki 9ocuklarda enctti yottunluttuメ lkSCk

atl§tlrinallklarin vc i9cccklerin,hlzll― hazlr besinlerin tukctiln slkllこ l vc miktarindaki artl,ln

SaЁllkSlZ besin se9irni ve dcngcsiz bcslenmcye baЁ ll hastahk ve risklerini artirdl言 l rapor

cdilmcktcdir.Yctcrsiz vc dengesiz beslcnmeye baЁ l1 01arak ortaya 91kan,i§ lnanhk,zaylfllk,

kCFnik/dis sa言 11言l bOZukluklarl, 9esitli vitanlin ve rnineral yctcrsizlikleri gibi rahatslzllklarin

yeti§kinlik dёncminde gё riilen bazl kronik hastallklara(kardiyOVasktler hastallklar,diyabet,

bazl kanscr tiirlcri vb。 )zemin Olusturduttu bilinmektedir.

Bu kapsamda yasam kalitesini diisiiren ve ttrn dinyada hlzla artan hastallklardan bir

tanesi olan obczitenin Onlcnmesine yё nclik bililnsel ve politik kararhllЁ ln Olusturulrnasl vc

sektё rler arasl isbirlitti ve C§  gtidiimiin gii91endirilmesi amaclyla Saこhk Bakanllこ lnca ilgili

tum kuruluslarin katlllml ilc hazlrlanan"TurkiyC SaЁ llkh Beslenme ve Hareketli Hayat

Prograrnl"'nin etkin bir sckildc uygulanmasl  i9in tiinl kantu kururn vc kuruluslarl,

universitelcr, 6zel sektё r ve sivil toplurn kunllusiarinca gereken destek ve yardlrnin
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Sattlanmasl gercktitti llgi(c)Gcnelgc ilc duyurulmustur.

0言renci,kursiyer ile kantin,kafeterya,bife,9ay oca邑 l gibi glda i,letmelerinde

9a11,anlarin;givcnli vc saこ1lkh beslcnme bilinci kazanmalarina katkl saЁ lamak,muhtcmel

glda zehirlenmeleH, bulaslol hastallklar, yetcrsiz ve dengesiz beslcnmeye ba言 1l gcliscn

hastallklar ile si§ manll言l vC Zaylfll言 l ёnlemek amaclyla glda guvenliЁi konusunda bazl

onlcrnlc五 n alllllnasl zorunluluk haline gellni,tir.

Bu nedcnle,Bakanh言 llnlZa baЁ h rcslni ve ёzel cttitim kurumlarinln biinyesindeki

ycmekhanc, kantin,kafctcrya, biifc, 9ay ocaЁl gibi glda islctinelcrinin, glda giivcnliЁ i llC

tcknik httyCn sartlarl baklmindan ilgi(a)Kanun ilc ilgi(c)Yё nctmelik hikiimleri

9cr9evcsinde denctlenmesi gcrckmektcdir.

Bakanll言 linlZa baЁ ll reSIllli ve ёzcl cttitiln kurunllarlnin binyesinde ycr alan kantin,

yemckhane, kafeterya,btifc, 9ay ocaЁ l gibi ycrlcrdc sat191 yapllabilccck glda maddeleri ile

glda givenlitti ve hiiyen,artlarlnln sattlanmaslna yё nelik olarak;

1."Kantin,Ycmekhanc,Kafeterya,Bufc,cay OCaEl vb.Yerlerin Ta,lmasl Gcreken,Glda

Givenlitti ve Httyen sartlarrl(EK-1)dikkate almacaktlr.

2.Sa色 ,l yapllacak veya yapllamayacak triinler iφ n;ngi(g)Ve(h)yazllar kapsamlndaki

Okul Sa慧 11言l Bilim Kurulu Karar Tutana言 lna(EK-2)uyulaCaktlr.

3。  Satl,a vc tiikctime sunulan gldalarin givcnilirlitti ve kOntroliiyё ninden sёz konusu

glda i,lctmeleri;ilgi(つ yazl ekinde yer alan"Mill↑ Ettitim Bakanl増 ina B罐11(Rcsmi-Ozel)

OkuνKurumlarin Binyesinde Faaliyet Gё steren Yemckhane,Kantin,Kafeterya,Bife,cay

OcaЁl Gibi Glda i§ lctmelerine Ait Kontrol ve Dcnetim Folllluna"(EK-3)gё re denetlenecektir.

Bu Gcnelgcnin 2016-2017 eЁ itiln_ё ttretim ylllndan itibaren ytiriirliitte gillllesi ile

birliktc,ilgi(b)VC(d)Genelgelcrメ triirltkten kaldlrllmlstlr.

Bilgilcrinizi vc gcrcttini ёnCmle rica cderim.

Nabi AVCI

Bakan

Ek:

1‐ Kantin,Ycmekhanc,Kafeterya,Bife,cay OCaЁ l,vb・ Yerlerin Ta,lmasl Gereken,Glda

Giivenl増i vc HJyen Sartlarl(3 sayfal

2-Okul Sa言 1嘔l Bilim Kurulu Karar Tutana言 1(2 sayfa)

3-Milll Ettitim Bakanhこ lna Ba言11(Resmi― Ozcl)Oku1/Kurulnlarin Bunyesinde Faaliyet
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6.

EK.1

KANTIN,YEMEKHANE,KAFETERYA,BUFE,cAY OCAGI,VB.
YERLERIN TAsIMASI GEREKEN,GIDA GUVENLIGI VE HIJYEN

sARTLARI

A.GENEL KURALLAR
l.Satl,l yapllan gldalarm tiiketimi i9in kantin ёntindc uyglm,hJycnik Ve givenilir bir

tiiketim alanl olmalldlr.

2.  Havalandllllla vc baca diizcni hcr tiirlii kokuyu ёnleyccck ,ckilde yapllmah,

ortalnln aydinlalmasl vc lsllllnasl yctcrli ve saこ hkh Olinahdlr.

3.  Kantinlerde;tizcri rnellllcr,paSlarmaz 9clik veya bcnzcri rnalzcmc ilc kapll tczgah,

i9ilebilir nitelikte sOEuk vC SlCak su tcsisatl buluFllnah,bula,lk ylkallna lavabosu ve

ayrlca cl ylkaFna laVabosu olllnah, dezcnfcktanll slvl CI Sabunu ile ka言lt havlu

bulllmalldlr.

4. Tczg`濃 vc lavabonun bulllnduttu yerdeki duvar(d01ap klSlmlarl hari9)en aZ 2

mcttc yiiksckliЁ e kadar a91k renkli fayans, mcrllncr veya bcnzeri kolay
temizlenebilir malzemc ilc zemin isc; memer, serallnik, karo vbo su ge9irlncz

mdzeme ilc kapll olmalldlr.Zemin,taban ve tavan baklmll(kl■ kSlz,9誠 lakslz vb。 )

ve gё zle gёrtiliir ,ekilde telniz ollnalldlr.Zetrninde kirli sularin, yiyecek

klrlntllarlnln kolay tahliyesini saЁ layan bir gider bulllmalldlr.

5。  Okul ve pansiyonlara;yemek saこ layan glda i,letmclcri,ycmck fabrikalarl vc okul,

pansiyon yemckhaneleri tircttiklcri yemek partisillln her Oe,idindcn ahnan en az

250 gr'1lk bir ёmctti(72) saat uygun ko§ ullarda (sottukta yada dondllrarak)

saklallnakla ytikiinlliidiir.

Kantin,ycmclふ anc,kafcterya,bife,9ay oca言 1, Vb・ yCrlerdc``insani Tiiketim

Ama91l Sular Hakklnda Yё nctmcliktc'' bclirtilcn kalitc standartlarlnl saЁ layan

suyun kullanllmasl bu suyun bulurllnadlЁ l dururnlarda suyun O,3‐ 0,5 ppm
diizcyindc klorlalmasina rniitcakip tiiketilnc vcrilmesi saこ lalmalldlr.

Yapllan i§ in niteliこ ine gё re soこuk ve SlCak su baこ lantlSl bulundllrulmalldlr.

a)Su;tOplama ve manevra b61ilm■ olmak izere 2 bё liimdcn olu,mall,su ile temas

edcn yiizcyler suylln kimyasal,flziksel ve mikrobiyolaik nitclittini dCこ i§ ti・ 11lcyccck

bir rnalzcmeyle kapll olmalldll,

b)Suyun tOplandl言 l bёliime giri,lcr rnanevra odaslndan saЁ lalmah ve iizerinde

9evrcsel kirleticilcre kar,l lnttziyeti engellcyecek,ckilde havalandllllla bacasl

bulllmalldlr,

C)Nlanevra odaslnda yapllacak denetimlerde suyun kontrolii alnaclyla nllmllne

almmaslnl saこ layaCak numllnc musluklarl olmalldlr,

d)Su depolarl su kcsintilerinin olduЁ u dёnellnlcrdc 3 ayda bir diこ er zalnanlarda 6

ayda bir tenlizlcllmcli vc bu alna91a kullanllacak dczenfektanlar Satthk

Bakanllこ 1'ndan izinli ollnahdlr.

9。  Cёp VC hCr tiirli atlklarln kOnulacaЁ l yCtCrli saylda vc b■ ytikluktc, aこ zl kapah,

paslallmaz mctal veya plastik malzemcden yapllml,, silindirik, kolay ylkanabilir,

ayak pcdall1 9ёp kutusu bulundllrulnlall vc 9ё p kutularina ayrlca 9ёp torbasl

ge9irilmelidir.

10. Saこhk BakanhЁ lnln ilgili rnevzuatl gereЁ inCe ha§ cre ve kemirgcnlere kar,l gerekli

ёnlcmlcr alllllnalldlr.
11。 Yizey,ara9 ve gere91erin temizliЁ i amaclyla detcttan yanlnda dczcnfcktanlar

kullanllma11,kullanllan detettan VC dezenfcktanlar i9in ilgili mevzuatinda belirtilen

yetkili kurumundan izin a1llrllnl,olnla1ldlr。

７

８
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12. Tcnlizlikte miimkiinse tck kullanllnhk tcllnizlik bczleri tcrcih edilmeli, miimkiin

olmadlこl durumlarda kullanllan bezlcr tcmiz olmall rutin arallklarla bczlcrin

dezenfeksiyonu yapllmahdlr.

13. Kantinlcrdc 9iこ  ct VC iiriinlcri hi9bir ,ckilde bulundllrulnlamah ve bu iiriinlcr
kantinlcrdc pi§irilcrck satl,a sunulmalna1ldlr.Hazlr veya yarl hazlr halde i,lelllni,

ct vc iirtinlcri ise soguk zincir klrllmadan uygun,artlarda rnuhafaza edilmclidir.Bu

iirtinlerin Glda Tarlm ve Hayvanclllk Bakanllこ lndan Onay/kaylt nllmarasl veya ithal

izni ollnah, lsltllarak servise sunulacak bu tirtinlcrin servisi slraslnda miimktinsc

garllitiir olarak salata vcrilinclidir.

14.ci言 olarak seⅣis edilecek olan gldalar(Salata,meyve vb。 )bol su ilC iyice ylkanarak

hazlrlarlmall,hazlrlandlktan sorlra tzeri Glda Tarlm ve Hayvanclllk Bakanllこ lndan

iirctim veya ithdat izni olan strc9‐■lm gibi ambda malzemcleri ile kap江1larak

scrvise kadar buzdolablnda rnuhafaza edilmelidir.

15。 Yctcrsiz ve dengcsiz bcslcllllncyc ncdcn olabilccck glda maddclcrinin tiikctimini

ёzcndirici her tiirlii rckl`漱 n,promosyon vc tanltlFn alna9h afl§ ,postcr,brosilr vb.
kullanllnlarnahdlr. Rekl`遺 n,promosyon vc tanltllln allna91l afl,,poster,brosiir vb・

matcryalin ёЁrenCilerin saЁ llkh bcslclllmclcrini olllmlu yёndc ctkileyecck nitcliktc

olllnasina ёzen gёsterilmeli ve bu konuda oku1/kurum yё netiininden izin allllml§

olllmahdlr.

16。 El ile temas etme zorlmluluこu olan glda maddelerinin satl, ve servisi uygun

mdzeme ve deブdonanlm ile yapllmall,hazlrlallna ve ambattSlZ iirtinlerin servisi

slrasinda mutlaka tek kullanlIInllk cldiven kullanlllna1ldlr. Telnizlik slraslnda

kullanllan eldivenlcr, hazlrlalna vc scrvisi slraslnda kesinliklc kullanllnlalnalldlr.

Satl,ve servis slrasmda ambatt ama9h gazctc kaЁldl kullanllmalnall,uyglln glda

alnbalttl kullanllma1ldlr.

17. Scrvisc sllnulan gldalarln tuketinli i9in tercihen tek kullanllnhk ara9‐ gere91er

(bardak,tabak,9atal,ka§ lk vb。)kullamlmalldlr.
18。 Kantinin gёriiniir bir yerinde uygulanan flyat tarifcsi rahathkla okunabilecek bir

§ckilde bulundllrulnlalldlr.

19.``Milll EЁitim BakanllЁ l Ta,lma Yoluyla EttitimC Eri,im Yё nctmcliこ i''kapsammda
ta,lnan ёzel cЁ itilln ёgrenci/kllrsiyerlcri ve ilkё Ёretiln vc ortaё ttrctinl ёこrCncilcrinc
verilen ёEIC ycmetti hiZmeti slraslnda yemek dattltlln vb. i§ lerdc ёttrenciler gё rev

aldlrllmalnalldlr.

20.0言 renciler seyyar satlcllardan yiyccek satln almalrnalarl konusunda uyarllmall vc

okul ёnlerinde yiyecck satllmaslnl ёnleyici tedbirler allIImahdlr.
21. Ilkyardlm malzemclcri eksiksiz bulundurulnla1ldlr.

22. Glda Tarlm vc Hayvanclllk Bakanllgln taraflndan kantinlerc yonelik olarak

91karllml,olan okul kantinlerine dair httyen kllavuzllnlln yol gё sterici niteliЁ i

vurgulalrmalldlro Bu kllavuzun oku1/kurulnlarin yё netillnlcrince personele yol

gёstcrici nitclittinden d01ayl okul kantin denctim ckibinin, kantin i,letmecisi/

9all,anlarlnln ve okul ailc birliklcrinin ula,acaこ l bir yerde olmasl sattlalmalldlr.

B.KiRACI VE cALIsANLAR iLE iLGiLi KURALLAR

l. Oku1/kllrumlarln biinyesinde faaliyet gёsteren yemckhane,kantin,kafctcrya,bii会 ち

9ay ocaEl vb・ yerlcrdc 9ah,anlar yaka kartl takmalldlr.

2. Kiracl ve 9ah§ anlar; ёttrCnciyc vc diこcr pCrsOnclc kar§ l kibar ve sayglll

davrarmahdlr.

3. Glda i,letinccileri taraflndan Alo… 174 1lc ilgili bilgilendirlne afl,lcri asllmahdlr.

4. Personele ait soyll―a dolab1 05。02.2013 tarih vc 28550 Saylh Rcsllni Gattete ile

yaylmlanan``Okul Kantinlcrinc Dair Ozcl HttyCn Kurallarl Yё nctmcliЁ i''hiikiimlcrinc

uygun ollnahdlr.
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5.“ Okul Kantinlcrine Dair Ozcl HttyCn Kllrallarl Yё netmeliこ i"gereこ ii,letmcde

9a11,an personelin glda giivenilirlittinin saこ laFmaSl, insan saこ h言lnln korllmasl vc

gldaya bula,malarln cngcllerlmesi allnaclyla glda isletmcsi sorumluluttllnda,glda

i,letmesindc(yemCkhanc,kantin,kafetcrya,bife,9ay ocaEl vb・ )9a11,an personele

dizcnli olarak cこ itim vcrilmcsi saこlalmalldlr.

6.“ Okul Kantinlcrinc Dair Ozcl HttyCn Kurallarl Yё nctmclitti"gcrcЁ i ttitim alan

personclc katlhm belgcsi vcrilir.  Belgcsi  ollnayan pcrsoncl  oku1/ktlrumlarln

biinycsinde faaliyet gё stcren yellnekhanc, kantin, kafeterya, biife, 9ay ocaЁ l Vb・

yerlerde 9a11,tirllmalna1ldlr.

7。 Kiracl ve 9all,anlarln, i, bu Genelge kapsalnlnda hareket etmemesi dll―llnda;

``Milll Ettitim Bakanll言 1 0kul Aile Birlitti Yё netmeliЁ inin''sё zle,menin fcshi iptali vc

kiralanan yerlerin tahliyesi ba§ hkll NIladde 22‐  httklnune gё re hareket cdilinelidir.

8。 cah§anlar a91slndan bu is yerlerinde 9ah,maya engel bula,lcl hastahklar vc cilt

hastallklarl bakllnlndan Sa邑 1lk BakanllЁ l, 19i§ leri Bakanllこl Ve Glda, Tarlm vc

Hayvanclllk Bakanllこ lnCa 91karllml,olan``HJyen EEitimi Yё netmeliЁ inin''ilgili

hikttlerinc gёrc harcket cdilmclidir.

C.DIGER HUSUSLAR

l. Oku1/kururnlarln biinycsindc faaliyet gёsteren yemekhanc,kantin,kafctcwa,biifc,

9ay ocaЁ l vb・ yCrlerin rcsmi kontrol■ , tarlm i1/i19c midiirliikleri taraindan
yctkilendirilcn glda kontrolё rlerincc yaplllr. Kantinlcrin gcncl dcnctinli ise; okul

miidiiriintin kendisi veya gё revlcndireccこ i bir mtidiir yardllnclsl ba,kanh言 lnda

kunllacak bir konlisyon taraflndan ayda en az bir kcz NIlilF Eこ itiln Bakanll言 lna baЁ ll

resmi/6zel cこitim kШumlari biinycsinde faaliyet gё steren yemekhane, kantin,

kafeterya,bifc,9ay oca言 l gibi glda i,letmelerinin ёzel hJyen denetim folllluna uygun
olarak denetlenir.Bu kollnisyon ёこrcniln ylll ba,lnda ёЁretmenler kurulu toplantislnda
se9ilir.  Komisyon;  miidiir,  miidiir  ba§ yardllnclsl  veya  miidiir  yardlllnclslnin

ba,kanll言lnda tercihen`.Okul Kantinlcrine Dair Ozel HttyCn Kllrallarl Yё netmcli二 i''

kapsalnlnda ettitiln alan ёttretmenlerdcn cn az bir ki,i,okul aile birliこ inden bir yetkili,

ёこrCnCilerin  oylarlyla  se9ilcn  okul  meclisi  ba,kanl  veya  yardllnclslndan

olu§turulmalldlr.Acil durumlarda gcrcЁ i i9in mutlaka tarlm i1/i19c midurliklerinc

habcr vcrilmcdir.

2.Yukarlda bclirlcnen glda givcnlitti Ve hJyCnik,artlarla ilgili cksiklikler var isc,

oku1/kurum yё ncticilcri; i1/i19c tarlm midiirliiklcriylc i§ birliЁ i yaparak, okul vc

kllrumlarinln biinyesinde faaliyct gё stcrcn yemekhane, kantin, kafeterya, biifc, 9ay

OCaこ l Vb・ yerlerdeki bu eksikliklerin en klsa siirede gidcrilmesini ve siirekli takibinin

yapllmaslnl sattlalnalldlrlar.Denetim fol.11larl okulda dosyalalmah gercこ i halinde

i1/i19e tarlln miidiirliiklcrine gё nderilmclidir.

3.Yapllan uyarllara raЁ mcn ilgili mevzuatlara uygtm 9all,madlこl gCrck Okul

biinyesindc kurulan komisyonlm gerekse resmi kontrole yctkili makamlarca tespiti

halindc yiiktimliiliiklcrini yerinc getilll.eycn ycmekhanc,kantin,kafetcrya,biifc,9ay

OCaこl Vboi,letmccilerin,insan satth言 lnl tehlikeye attlklarl gcrek9csiylc sё zle,melcrinin

feshi yolllna gidilecck ve ilgili kanlln htikiimleri gerettince haklarlnda yasal i,lem

uygulanacaktlr.

4. Ayrlca Valiliginiz sOrLmluluこ unda ilgili kll― ve kllrulu,larla ilcti§ ilne ge9ilcrek;

1l Hlfzlsslhha Kllrulunda,eЁitim kllrumlarindatti ёttrenci/kllrsiyerlerin sa邑 1屯lnln

korullmasl alnaclyla yemekhanc,kantin,kafetcrya,bus、 9ay ocaこ l Vb・ yerlerlc ilgili

gereken kararlarln alinmasl saこ lanacaktlr.
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EK.2

0KUL SAGLIGI BILIIⅦ  KURULU KARAR TUTANAGI

EEitim kllrumlarlnln yatlll vcya pansiyonlu ycmckhanclcri dttil olmak izcrc

kantinlcri, 9ay ocaklarl, biifelcri vb. yerlerde satl,l yapllacak glda ve i9eceklcrin

kriterlcri a,aこ lda bclinilmi,tir

lo EEitim Kurumlarinda Satl,l Uygun Olmayan Glda ve 19ecekler;
● Enctti i9eccklcri,gazll i9ccekler,aromall i9ecckler(soЁ uk 9ay,iCe teの ,kOlall

i9cccklcr,aroma1l doЁ al mincralli i9ecek,aromall,mp,aromall i9ecck tozu,
aromall su,meyvcli i9ccck,meyvcli i9ecck tozu,meyveli doEal mineralli 19ecck,

yapay soda,rncyveli§ llrup,sporcu i9ecekleri,sporcu sularl,Incyvc ncktarl,mcyvc

suyu konsantrcsi

● Klzartmalar

o Cipsler oatates,mlslr,sekillendirilmi,vb.),geVrek 9erezler

● Tiim 9ikolata tiirleri(ayrl Satllan vcya iirtinlere eklelllni,,dalnla 9ikolata,surtilebilir

9ikolata ve 9ikolata kaplanml,olanlar d罰 1),gOfretler(sade,dolgulu,kaplallnah

vb。 )

・  Tum,ckcr vc,ekcrlcmc tiirleri Gё le sekerlcmc,sert,ckcrlcmeler,yllmu§ ak,ckcr,
dolgulu‐ dolgusuz,kaplamall,drae,tum lolipoplar vb.)

O Guarana,guarana ёzii,cklcnnli§ kafein i9eren iirtinler

● Kremall,9ikolata dolgulu,jё leli,kcklcr vc pastalar(ya,pastalar,eklcr,kruvasan,

donut,parfe,mozaik pasta,muffln,cupcakc vb.)

● Harnllrlu,,erbetli tatlllar(kllm baklava dahil)

・  「ratlandlricl i9eren yiyccck vc i9ccekler
● Krema, hindistan cevizi siitii ve kremasl

O Cay Ve kahvc tarzli9eceklcr(lisclCr hari9)

2. EEitim Kurumlarinda Satl,l Uygun Olan Glda ve lsecekler;
o Meyveler, 9地  ttiketilebilen scbzclcr(mevsiminc uyglln olarak), salatalar

(ZCytinya言l Ve limon cklenebilir)

● Ktt meyveler(30g,ambalah,kaplamaslz ve,cker katklslz― incir,kaylsl,iziim

vb。 )

● К[嶼yelni,ler(30g,allnbaltth,sOSlalmalnl,,tuzSuz,kabuksuz― ccviz,flndlk vb。 )

● 19mc suyu(§ Cker vcya tatlandlrlcl eklclllmcmi,)

● 19me sttu(uHT/Pastё rizc sit)

O Tazc slkllml,meyvc vc scbzc suyu(§ CkCr ilavcsiz olmall,250 mL den b■ yiik

olmalnalldlr)

● Yo言urt(100-150g,paketli)
● Ayran(200 mL'lik pakctli)

O Peynir(paStё rize)

● C)iinliik ha§ larml,yllmllrta

O Ce§nili ekmeklcr(9e,niSi; sert kabuklu lneyveler, kurutulmu, IIneyveler, yaЁ ll

tohumlar,baharat olan ekmekler)

● 「Falln buЁday eheЁ i,tam buttday unlu chck,karl,lk tahllh emck vb.iirtinlcrden

yapllan asaEldakilCri i9eren yaE cklCmclni,sandvi91er;

● ‐Yunlurta vcya peynlr
e ―Tllr§u hari9 tazc dOmatcs,havu9,rnarul,biber vbo sebzeler

● D9Ё al mineralli su

・  Sekersiz saklzlar
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・   “   3. A,aこldaki K■ iterleri Saこ ladlklarinda Satl,l Uygun Gё rilen Ambaltth Gldalar

(kek,  biSkivi,  kraker,  9e,nili/aromah  yoこurtlar  vb。) ve  lsecekler
(9e,nilVaromall sitler,meyve suyu vb。 );

・ ウrtintin toplam cncJi i9Critti≦ 200 kkal'ia§ malnalldlr.

● Uttin yaこdan gelcn encttisi tOplaln eneJisinin%35'ini a,marnalldlr.

o Ortiniin doymu§ yaこdan gelen enettisi,tOplaln eneJinin%10'llnu a,malnalldlr.

● Dottal Ve eklellllnis,ckerden gelen enetti,toplam enettiSinin%35'ini a,mallnalldlr.

・ ウrm樋 sOdyum i9eriこ i≦ 200 mg'la,malnalldlr.

● Dondllma,sttli bllz,bitkiscl ya邑 1l Sutli b此 ,sutlu tatlllar da iirtintin cncJisi≦ 150

kkal ve doymu,yaЁ ≦3g'la§ Inalnalldlr.

● Yenilcbilir buzlu iiriinlcr %99'dan fazla ineyve suyu i9crllncli, sckcr cklcrllnerni§

vc miktarl 125 nlL'den az olmandlr.

● Ezilmi/klrllml,bllzlu i9cceklcr%99'dan fazla mcぅ ″c suyu i9crllncli,,eker

cklclllmenli,ve IIniktar1 200mL den az ollnahdlr.

● 1」retiinindc ,ekcr kullanllan,9c,nili vc/veya aroma verici i9eren i9me siitlcrindc;

eklellllnis,eker:≦ 5g/100mL ve toplalln,eker(doЁ al Stit,ekeri ve eklerllni,seker):

≦9,5g/1 00mL olrnalldlr。

・  Orctiminde,eker kullanllan 9c,nili VC/vcya aroma vcrici i9eren yoЁ urtlarda;toplaln

seker rniktarl≦ 12,5g/100g ollnalldlr.

● 4ヽeyvc ve scbzc sularl; % 100 meyve ve sebze suyu olllna11,    1lave ,ckcr

i9elll.cmeli,250 mL den biiyiik olmalnalldlr.

o Lisclcrde 9ay ve kahve tarzl i9eccklcr en fazla 3751nL ollnalldlr。

4. A,attldaki Kriterleri Saこladlklarlnda Satl,l Uygun Gё rilen Atl,tlrmallk

(aperatiO HaZlrlanan Glda ⅣIaddeleri
. POga9a(l biiyiik boy=75 g),toSt(15 g ka§ ar pcynirli veya 30 g bcyaz pcynirli),

sirnit(l kii9iik boy=90g)i9in cnetti i9Criこ i≦ 250 kkal,doymu§ yaЁ i9Critti≦ 5 g vc

sodンum i9eritti≦ 400 mg olmalldlr。

● Sade kck(cV yaplm1/pastan%l btytik dilim=60g)cntti 19Criこ i≦ 240 kkal vc

doymu§ aこ i9CriEi≦ 3 g olmalldlr.

5。  A,attldaki Kriterleri Sattladlklarlnda Satl,l Uygun Gё rilen Sncak ve I,lenmi,

G}lda Maddeleri(100 g isin)

● Tuzlu hallnur i,lcri, sandvi91cr, makarnalar, pizzalar, pidclcr, flrlnlallml, patatcs

llrunleri,pilav ve spagettiler i9in cncJi i9eriこ i≦ 250 kkal,doymu,yatt i9eritti≦ 5g
ve sodンm i9eritti≦ 400 1ng ollnahdlr.

● Ett廿油deri(bllrgerler,kё ftelcr,nuggetlar vb。 ),soSiSler i9in eneゴ i19eriЁ i≦ 250 kkal,

doymu,yatt i9eritti≦ 5 g ve sodyum i9eriこi≦ 450 nlg olma1ldlr.

・  1,lerlmis ctlcr(salalnlar,pastlmlalar,sucuklar vb。 )i9in cncゴ i i9Critti≦ 250 kkal,

doymu§ yatt i9Criこ i≦ 3 g vc sodyllm i9critti≦ 750 1ng olllnahdlr.

Hazlr ambalall gldalar ile sand宙 91cr ve satl,l yapllan diこ er bitun gldalar,“ Turk

Glda Kodcksi Glda lle Tcmas Edcn NIIaddc ve NIlalzemelcr Yё netmelitti''Ve``Okul

Kantinlerine Dair Ozcl HJyCn Kurallarl Yё netmeltti''ne uyglln,ekilde hazlrlalml,vc

alnbalttlanml,01malldlr.
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EK.3

MiLLiEGiTiMBAKANLIGINABAGLI8EsMi.oZEL)oKUL/KURUMLARnnffir
c6srnnnNYEMEKHANr, xlNtiN, KAFETEny4 gUFE, qAy oclGt cini cma iglnrunlsniNr eir

KoNTRoL vn nnxnriM FoRMU
IsYERI HAKKINDA BILGILER

Yemekhane() Kantin () Kafetcrya()

B'fe  ()Cay oCagl()

IsYERININ UNVANI:
isLETME SAHiBiNIN ADI SOYADI:
ADRESi    :

TELEFON NO:
KAYIT NO :

KONTROL VE DENETIMTN AMACI

L_l RUTIN KONTROL vE DENETIM

I girAvEr

A- crDA ctivBNir,inr,iGi Uygun
Uygun
Deこ‖

1.Mevzuat gerettince glda l,letmesi kaylt belgesi almall,

Z.Gda mevzuatlna uygun olmayan hammadde, grda bilegenleri veya grda ile temas eden madde ve
malzemeler iiLretimde kullamlmamah ve satrga sunulmamah.
3.Glda ve gida ile tcmasta bulunan madde ve malzcmelerin depolalmasl,hazlrlalmasl, sergilenmesi ve

taslnmasl srasinda tekniЁ ine uygun olarak kOrunIInall,

4.Kirlenmi,,koku,mus,ck,imi,,niteliklcri ve gёrtinumu bozulmu,,bomba yapml,,kurtlu,kuni 01masl
gibi ёzellikleri lle kolayllkla ayut edilebibn,■ ziksel,kimyasal ya da mikrobiyol可 ik bOZulmaya uま aml,,

alnbalail y■ 1lmls,kl■lmls,paslanmls vc son tiiketim tarihi gecmis Alda maddelcri satlsa sunulmalnah

5,Depolanan,sergllenen ve tuketilne sunulan her tiirlii glda maddesinin uzerindc,niteligini ve varsa ёzel
saklama kosullarlnl bclirtcn glda rncvzuatina uvAun ctiket bululmah、

6.Grda maddeleri, toksik maddeler, temizlik malzemeleri ve iade itu:iinler uygun etiketleme yaprlarak ayn
yerlerde muhafaza edilmeli.
7.Glda at131 ve ditter atlklarin birikmelerini engelleyecek ,ckilde, gldanin bulundugu mekanlardan

uzaklastrllmall,doЁrudan veya dolayll bulasma kaynaЁ l olustllrmayacak sekilde atllmah,

8.Ambalajlama ve paketleme iglemleri grdalann bulagmasmr Onleyecek gekilde yaprlmah, ambalajlama ve
paketleme malzemelerinin giivenilir olmasr ve temiz tutulmasr saElanmah.
9.So!uk zincir bozulmadan tagnmasr gereken hammaddelerin kabulii srasmda mutlaka srcakhk kontroli.i
yaptlmalt ve soAuk zincir kesintiye uEratrlmakszm hammaddelerin deoolanmasr saElanmah.
B‐PERSONEL HIJYENI
t.ipletmelerde gahgan kigiler temizlik ve hijyen kurallanna uymah,

2.Grda hazrhk ve iiretim alanmda gahgan personel, 0zel kryafet giymeli,

3.Glda hazrllk ve tiretim alanl i9inde sa9,sakal ve blyl色 m kapatllmasl amaclyla kepん one/,apka/maske
kullanllmah,hazlrhk ve tiretim alanl icJnde takl tahamah,

4.Hanrltk ve iiretim alanrnda gahgan personelin trrnaklan krsa ve temiz olmah, oje, cila ve makyaj
malzemesi kullanrlmamah.
5.Hazrrhk ve iiretim alanr iginde gahgan personel, uzun kollu ig elbisesi giymeli ya da tek kullanrmhk
kolluk takmah.

6.Ellerinde agft yara, gtban, deri hastahf,r olan kigiler grdaya temas ettirilmemeli, koruyucu bant ve
eldiven ile qahgmah, qahganlann el kesiklerinde mavi renkli yara bandr kullanmah,
T.Grdalarla ta$nmasl ihtimali olan bir hastah$r olan veya bulagrcr yara, deri enfeksiyonlan ve ishal gibi
hastah$r olan kigilerin grda igletmesinde gahgmasma izin verilmemeli ve belirtilen durumlar dtgrnda
eldiven kullanrlmah.
8.Depolama, iiLretim ve hazrrhk alanlanna yetkili personel drgrnda girebilecek tiim kigilerin hijyen
kurallarrna uymasl saElanmah,

9.Grda iiretim ve haarhk alanlarma girigte el dezenfeklanlan bulundurulmah,

10.05 Temmuz 2013 tarihli ve 28698 saylll Resm↑ Gazctc'de yaylmlanan HJyen EEitimi Yёnetmelti

kapsaminda; yemekhane, kantin, kafetcrya, biife, 9ay ocaBl gibi glda i,lctmelerinde gOrev yapan

ki,ilerden,dogrudan hizlnetin i9inde olan cah,anlar ile bizzat,ah,malarl durumunda is yeri sahiplerinin

vc i,letenlerinin Min↑ Egitim Bakanhgl Hayat BOyu Ogrenmc Genel M● diirluttinc bagil halk cgitimi

mcrkczlcrindcn, mcslcki cttitim merkezlerinden, turizm cgitim mcrkezlerinden ve olgunia,ma

enstinlerinden hiiven eゑ itimi belttesi almls olmandlr.
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C- ALET EKiPMAN HiJYENI

1.Kullanllan ttim ekipmanm,baklm planlarl dOgrultusllnda baklml yapllmall,

2.Kirli, krrk, pash, gatlak, lekeli, k6tii kokulu, yrtrk, srrr dOkiilmiig
malzemelerle grda satrg ve servisi yaprlmamah ve grda maddesinin

kullanrlan kaolar. baska amaclar icin kullanrlmamah.

ve uygun olmayan madde ve

tagrrmasmda, muhafazasrnda

3.Kullanrlan her tiirlU malzeme ve ekipman, temizlik ve dezenfeksiyon planlannda belirtildiSi gekilde

temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli.
4.Kunanllan her tiirlii ckipmanm kaHbrasyonu diizenli olarak yaptrllmah ve belgeler istenildiginde
gOstcrilebilecek sekilde hazr bulundurulmah,

5.I§ yerlcrinde kunanllan b19akhk,b19aklarin saplari tahta malzemedcn olmall,b19aklar kunanllmadlklarl

zaman,b19akhklarda bekletilmcli,b19akl13a kesinlikle kirli b19ak konullnamall ve b19aklar kesinlikle duvar

ile tezgah arasma slklstlrllmamah,

6.Gldalarm dottanllnasinda ve hazlrlanlnasinda kullanllan dograma tezgahlari tahta malzeme dl,lnda kolay

temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir bir inalzcmcden olmall.

7.Tost makincsi,lzgara gibi ckipmanin temizl増 i Ve dezenfeksiyonu ginliik olarak yapllma11,

8.Bulagma riskini en aza indirecek uygun malzemeden iiretilmig, gahgr durumda, bakrmh ve iyi gartlarda

olmah,

9. Kendisinin ve gevresindeki alanm, yeterli temizlifine imkdn verecek gekilde yerlegtirilmeli,

l0.GerektiSinde uygun bir kontrol cihazr yerlegtirilmig olmah,

I l.Korozyonu Onlemek igin kimyasal maddelerin kullanrlmasr gerektitinde, bu maddeler iyi uygulama
ilkelerine s6re kullamlmah.

D‐ IsYERI HIJYENI

1.Tuvaletler,gldalarm hazrland屯1 0dalara do:如 ldan a91k olmamall ve hjyen kurallarml hatrlatlcl uyarl

levhalarl bulundurulma11,

2.Yeterli bakrm, temizlik ve/veya dezenfeksiyona izin veren, geweden ve igletmeden kaynaklanan

bulagmayr engelleyen veya en aza indiren ve b0ttin iglemler igin hijyenik gahgmaya uygun yeterli gahgma

alanr sa[lanmah.
3.Grda igletmesinde Uretim ve hazrhk alanlannrn giriglerinde hijyen paspasr bulundurulmah ve bu
oasoaslann temizliEi diizenli arahklarla yaprlmah.

4.Grdalarrn uygun srcakhklarda muhafazasr igin yeterli kapasitede, uygun srcakhk kontrollii haztlama,
depolama ve sunum ko$ullan saflanmah ve srcakhk deAerleri izlenmeli ve srcakhk kayrtlarr tufulmalt,

5.igletme ve igletme gevresinde zararh bannmasrm engellemek amactyla, atrk birikimine izin verilmemeli
ve olusan atrklar en krsa si.irede ortamdan uzaklastrnlmah,
6.igletme igerisinde, mal kabul alanr, hazrhk alanr ve kimyasal malzeme depolan bulagmalarl

eneelleyecek sekilde birbirinden ayn yerlerde olmalt,
7.Camin mevcut oldugu yerlerdc,callnln klrllarak gldaya bula,ma riskini kontrol altina allnak i9in;depo,

tiretinl, hazlrhk alanlarinda bulunan, sinek tutucu lambalarl da dahil ttim l,lk kaynaklarnda bulunan

camlar,klrllmaya kar,l korlma altlna allnlna11,

8.Deponun kapr, pencere ve dif,er knrmlan her tiirlii zararhnrn girmesini Onleyecek uygun donanrma sahip

olmah.
g.Depolarda zemin piiriizsuz, duvarlar dilzgiin, kolay temizlenebilir nitelikte, srvasr dOkiilmemig, iiLt-iittlere

olumsuz etkide bulunmavacak nitelikte olmalt.
l0.Depo ve satrg yerlerinde ham madde, grda bilegenleri, grda ve gtda ile temasta bulunan madde ve

malzemeler, bozulmalann\ zarar gOrmelerini ve kirlenmelerini 0nleyecek ve yerle temas etmeyecek

sekilde palet yiiksekliAinde ve rutubet gegirmeyen uygun malzeme iizerinde muhafaza edilmeli,

l l.Grda servisi ve toplu tiiketim yaprlan yerlerde bulagrk yrkama dtizeni satlanmalt

E‐ TAsIMA
l.Grdanrn tagrnmasr igin kullanrlan arag ve/veya kaplar, grdayr bulagmadan korumak, iyi gartlarda

muhafaza edilmesini saElamak. temizliEe ve eerektiAinde dezenfeksiyona izin verecek rekilde olmalt,

2.Ta,lmada kullanllan kaplarm gldanln ta,mmasl icin kullanlldttml gё Stellllek amaclyla, a91k9a

gO威 lebilecek ve sil士Ineyecck sekilde ``yalnlz gldanin tasulmasinda kullanlhnahdlr' ifadesi belirtilerek

isaretlenmeli.

3.Qaprazbulagmaya neden olabilecek grdalar bir arada aym kap iginde tagmmamah,

4.Srvr, grantle ve toz halindeki dtikme gtdalar, grdalara uygun kaplarda tagmmalt,

5.Kullanrlan kaplar i9 bitiminde iyice temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli.
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F‐DEPOLAⅣIA VE MUHAFAZA

l.Grdalar gruplanna gOre srnrflandnlarak muhafaza edilmek iizere uygun depolara yerle$tirilmeli'

2.Grdalar, grup bazrnda ilgili mevzuatta belirtilen srcakhk derecelerinde muhafaza edilmeli,

zararllara kargr gerekli koruma tedbirleri

almarak muhafaza edilmeli

4.Dondurulmug olarak muhafaza edilecek grdalar zamankaVbeq{ilnnllen uygun d"4l*lulguh'
rdalar ayrr bir alanda, diper grda maddelerine

bulagmasrna izin vermeyecJk gekilde, geffif poget iginde ve tantmlt etiketler ile etiketlenmi$ olarak

muhafaza edilmeli,
maclyla kullanrlr ve bu alanlarda grda

7.Depolarda glda ta,lnlnasma uygun plast](malzemcden yapllnll,Ve k01ayca tenllzlenebili,dezenfekte

edilebilirnitelikte ve zcminin teii21iEine engC1 01mttacak uygun btt yiikscklikte paletler kullanllm」
1,

8.Hazrlft ve tiretim alanlarrndaki panolarda metal malzeme kullantlmamah,

9.SOttuk haVa depolarnda, su yOBunla,masl veya suyun gldaya bula,masl engenenmeli ve bu ama91a,

klimalarur altrnda grda maddesi depolanmamah

10,Depodaki gldanln duvarlardan uzakl131 vc Zemindcn yuksekligi en az 15 cm olma11,

90Balmasina neden 01abilecegi icinH.Dcpolarda stok yOnetimini Ve tcmizltini zOrlastiraca色 l vc Zttarh

leno kanasitesi gё z Oniine ahnarak asrl yl鳳 1lma yapllmamall,

12.Depo slcakl131 gunliik olarak siirekli kontrol edilmeli ve slcakllk detterleri kaylt edilmeli,

i9 grdalardan ayrr bir yerde ve uygun koqullarda

muhafaza edilmeli

maddevemalzemelertemizvehijyen9artlarrnauygundepoda
muhafaza edilmeli ve gerekli koruma tedbirleri ahnmalt,

I5.Depolarda ambalajr agrk bx.akrlmrg grda maddesi bulundurulmamah.

c.crDA MADDELERiNiN n.qZtnLANMASI VE i$LENMESi
mikrobiyolojikbula9mayrengelleyecek9ekildeki9isel

hiiven kurallarna uvmal
bulagmayr Onleyici iq akrglarr haarlanmah ve uygulanmahdr.

n alanlarda ve ayrl ekipmanlarla iqlenmesi sa

Qit ve tiiketime haar

3.Dondurulmu$ et ve et iiLr-iinleri 4oC de gOziindiiriilmeli ve g0ziiLndiiLriilen gtdu !98*9* pt!ti]g.li:

ABt t" .t t"irlerinden Vuptf* graaann pigirilmesi esnastnda, gtdantn merkez srcakhlr en az 72oC'de 15

sanive bu srcakhAa maruz kalmalt

5.Dondurma iglemi uygulanacak grdalarrntaze ve temiz olmasrna dikkat edilmeli,

[ardaveiizerlerikapalrkaplardamuhafazaedilmelivedondurulmaya
miisait ambalailar kullamlmalt

T.Dondwulacak grdalar kendi tiriin gruplarrra gOre snrflandrrrlarak dondurucuya yerle$tirilmeli,

8.Dondurulacak gldalarin etiketlerinde gldanm son tiiketim tarihi bilgileri ile bilikte muhafaza slcakl屯
1

belirtilmeli

ikroorganizmageli9imini,toksinolu9umunu,kimyasalvefiziksel
bula$malan engelleyecek bigimde yaptlmal

10.COZiime i,lemi srasinda,msan saЁ h色l Ve guvenilir glda i9in risk olu,turabilecek slvl ak■ ltlsl uygun

bir sekilde ortamdan uzaklagttnlmalt

11.Dondurlllmu§ gldalar oda slcakllElnda degil,+4°C buzdolabl slcakl131nda 9oziindiiriilmeli.

C-STCETIIK KONTROLU VE SOGUK ZiNCiR

1.Gldanln sogutma i,lenli hlzla ger9eklcstirilmcli vc gldanln slcakhB1 60° C'den 37°C'ye en,ok iki saatte,

37°C'den 4° C'yc cn 9ok dёrt saatte diisiirtilmeli,

2.Grda tiiketilinceye kadar srcak olarak muhafaza edilecekse,muhafaza ttcaLltgt 63'9 ntnir"littde olmalt,

3.Sottk tuketilen veya sogukta muhafaza cdilen gldalar 4° C'nin altindakl ortamlarda bekletilmeli.

H.crDA SERViSi, SATI$I VE TtiKETiMi
l-Gtd"t-" ,"$rttt k"yr"t ma* g.t.."t bulagryr engellemek igin, grdalar ambalajh veya kapah olarak

ilenmeli ve bulasma kaynaklarutdan

2.Gldalarm soBuk Ortamda muhafaza edilmesi halinde ёncelikli olarak o glda i9in tavsiyc edilen slcakllk
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'3.Ttiketime hazr grdalar herhangi bir bulagmayr Onleyecek nitelikte muhafaza edilmeli, sergilenmeli ve

tiiketime sunulmalt,

4.Grdalar self-servis geklinde tiiketime sunuluyorsa tiim bulagmalardan etkin bir gekilde korunma
saAlanmasr icin koruyucu perde, kapak veya camekdn kullanrlmall
5.Srcak servis edilen grdalar 63oC'nin altmda en gok 2 saat ve soluk grdalar ise 8oC'nin iistiinde en gok 4

saat bekletilmelidir. Grdalann srcaklft kontroltiniiLn siirekli yaprlmasma dikkat edilmeli,

6.Ambalttslz gldalar doEru SlCakhkta ve uyglm ko,ullarda muhafaza edilmeli,

7. Ambalajsrz grdalar bir personel gOzetim ve denetiminde satrg ve ttiketime sunulmaltdr. Herhangi

bulasma veya tehlikenin tespit edilmesi durumunda bu grdalarur satl$ma ve tiiketimine izin verilmemeli,

8.Grdalarrn sergilenmesi, satlfl ve ti.iketimi srasmda kullamlan masa, tezgah ve servis ekipmanlannm
grdanrn yap$ma uygun ve giivenilir malzemeden yaprlmrg olmah ve bu malzemeler saplam durumda

korunmah. temizlenmesi ve gerekli hallerde dezenfeksiyonu saElanmalt.

9.Glda servisinin yaplld131 alanda 9all,an personelin hjyen kwallarl konusunda egitimli olmall,

l0.Ambalajr agrlarak satrga sunulan ve sergilenen grdalarrn etiketlerinde raf 0mrii mutlaka bulunmah,

I l.Alerjik reaksiyona sebep olabilecek grdalar di$er grdalardan ayn yerde tutulmaltdr. Haztrlama, sunum

ve satrsrnda avn ekipmanlar kullanrlmah ve ekipmanlarrn temizliEi uygun olarak yaprlmahdrr.

I.iZLENEBiLiRLiK
1.Gldanm geriye dOnuk izlenebilirlik bilgileri gldanm kabul kayltlarl ile fatllra/irsaliyelerinden takip

edilmeli.

i.conUlnN DIGER EKSiKLiKLER, DU$tINcELER

Konhol ve Denetim
Tarihi:

Denetleyenin Adr/Soyadr
Unvanr/imzasr

Denetleyenin Adr/Soyadr
Unvanr/imzasr

Kantin Sorumlusunun Adr/Sovadr
Unvanr/imzasr

* Uygun dettil klSnll l,aretli olan formlar bir hafta lcerisinde battll bulunulan l1/1lse Glda,Tarlrn ve Hayvanclllk

Mndiirluklerine g6nderilmelidir。
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